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Kriogen fagyasztas az
élelmiszeriparban

Gyors és kiméletes fagyasztasi technoldgia

Elonyok:

« nagy fagyasztasi sebesség, kiméletes fagyasztas

+ nagy hatasfokd héatadas a kriogén folyadék és a termék kozott

« minimdalis nedvességveszteség

« igény szerint kialakithat6 a rendszer cseppfolyds nitrogén vagy szén-dioxid
hiitékozeggel torténd fagyasztashoz

« alacsony beruhdzasi koltség

« egyszer( felépités, csekély karbantartasi igény

+ alkalmazastechnikai mérnoki és mlszaki tamogatas



Kriogén fagyaszto berendezések

A cseppfolyds nitrogénnel, vagy cseppfolyds szén-dioxid-
dal m(ikédé fagyasztd berendezések széles kapacitastar-
tomannyal m(kédnek. Rugalmas felhasznalasi lehetGsé-
geket nyujtanak, konnyen bovitheték, és kisebb mére-
tliek, mint a hagyomanyos mechanikus rendszerek. A be-
rendezések nincsenek helyhez régzitve, konnyen mozgat-
hatéak.

Fagyasztoszekrény - Kis fagyasztasi mennyiségek és
tételes (batch) gyartas esetén helytakarékos megoldas.
Egyarant alkalmas hitésre, kéregfagyasztasra és mélyh-
tésre. A termékeket egy keretes kocsi talcaira helyezik,
amelyet ezutdn betolnak a fagyasztdszekrénybe. A ventil-
latorok egyenletesen keringetik a hideg gazt a kiilonb6z6
szintek k6zott az optimalis hGatadas és a homogén hiitési,
vagy fagyasztasi eredmény elérése érdekében. A dupla-
szekrények magas energiahatasfokot biztositanak azaltal,
hogy a hideg géazt valtakozva hasznaljak fel. Itt az egyik
szekrénybdl - amelyben az élelmiszerek mar megfagytak
- kifajt gazt a masik szekrénybe vezetik at, a normal hé-
mérsékletl termékek el6hlitésére. Ez az eljaras egyarant
hasznalhaté kolbaszféléknél, hisoknal és pékaruknal, to-
vabba kiilonosen érdekes megoldast nyljthatnak catering
véllalkozasok, élelmiszerszallitok és kozponti konyhak
szémara.
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Fagyasztbalagit - Folyamatos termeléshez, akar
1 tonna/éra teljesitménnyel.

A rendszer magas hatésfoka a termék beadagoldséanak ira-
nyaval szemben torténé optimalis hideggaz-ellenaramla-
son alapul. A h(it6kézeget egy hGmérséklet altal szabélyo-
zott szelepen és egy fivokacsoporton keresztiil permetezik
a csomagolatlan termékre. A cseppfolyds nitrogén kozvet-
len elparolgésaval keletkezd hideg gazt a keringet6 ventilla-
torok aramoltatjak a szallitészalag, ill. a termékek folott. A
nedvességgel telitett atmoszféra és a rovid fagyasztasi id6
megakadalyozza a termék kiszaradasat, és az ebbdl ered6
nemkivanatos sulyveszteséget. A jégkrém- és édesség-
gyartok is haszndljak ezeket a fagyasztdalagutakat fagylal-
tok és fagylalttortak kéregfagyasztasara, vagy teljes atfa-
gyasztasara.

Spiralfagyaszté - Amikor hely sziikében nincs lehetdség
hosszu szillitoszalagok alkalmazasara, a spiralfagyaszto
magas fagyasztasi teljesitményt tesz lehet6vé kis alapte-
riileten.

A spirélfagyasztéban a szallitészalagot csigalépcsGszeriien
spiralalakban vezetik felfelé fliggbleges iranyban. A spirélfa-
gyasztdkat dupla rendszerként is kialakithatjak a h(it6kozeg
minél jobb kihasznalasa érdekében. Az els6 egység az el6-
hitést végzi, mig a masodik egység a kozepéig atfagyasztja
a terméket.

Spirdlfagyaszto
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1.Q.F. forgodobos fagyaszto berendezés - Egyedileg, kiilon-
allé darabonként gyorsfagyasztott termékek (IQF - Individu-
ally Quick Frozen)

A kiulondllé darabonként gyorsfagyasztott termékek (IQF -
Individually Quick Frozen) elénye, hogy kisebb adagok is ki-
vehet6ek az omlesztett csomagoldsokbdl. Az forgédobos
fagyaszté kivaléan alkalmas hal- és hisdarabok, daralt ha-
sok, apré szemd, vagy darabolt z6ldségek és gyiimolcsok
IQF mindségben valé lefagyasztdséra. A  hiitd-
kozeg folyékony nitrogén, vagy szarazjég-hoé lehet. A termé-
ket egy szalagrendszer segitségével hosszl, szigetelt for-
gocs6be, forgddobba vezetik be. A forgas sebessége, és a
dob d6lésszoge igény szerint allithatd. A kor alaku alagut al-
land6 forgasa megakadalyozza, hogy a termékek egymas-

hoz vagy a csé6falra ragadjanak. llyen médon az IQF fagyasz-
té egységes és reprodukalhaté eredményt biztosit, és
egyidejlleg a készételek egyes alkotdrészeinek kiméletes
fagyasztasat is lehetdvé teszi.

Vibrofreezer - Kis méretii, vagy darabos termékek egyedi,
darabonkénti hiitése, fagyasztasa.

AVibrofreezer egy forgérész nélkiili fagyasztogép, minimalis
helyigénnyel. A termékek elGszor cseppfolyds nitrogén fiir-
débe keriilnek, majd azutan két vibrator rezgése altal egy
rozsdamentes fémspiralon felfelé haladva eljutnak a fels6
részben talalhaté kimeneti nyildshoz. Ez az Uj, vertikalis fel-
épitésii Vibrofreezer az alacsony nitrogénfogyasztas mellett
optimalis kihasznaltsaggal is bir.




Kriogén fagyasztas — mirdl is van sz6?

Csak nagyon magas fagyasztasi se-
bességnél (tobb mint 3 cm/h) kris-
télyosodik a sejt viztartalma elég
gyorsan ahhoz, hogy olyan apré
méretl jégkristalyok keletkezze-
nek, melyek nem karositjak a sejt-
struktdrat. A hagyomanyos beren-
dezéseknél 5%-os értéket is elérd
nedvességveszteség kriogén fa-
gyasztasnal kevesebb, mint 1%, ez-
altal az igy fagyasztott termékek
ismét izletesek és étvagygerjeszto-
ek felengedés utan. Friss termék
Mélyh(itott cseppfolyds gazok, elsésorban kriogén nitro-
gén, vagy szén-dioxid felhasznalasaval ezt nem csak igen
hatékonyan lehet elérni, hanem gazdasagosan is. A krio-
gén fagyasztasi modszerrel a fagyasztandé aruk kozvetlen
érintkezésbe keriilnek a hlt6kozeggel. Az extra gyors fa-
gyasztassal megakadalyozhaté az aruk kiszaradasa és a
nemkivanatos sulyveszteség. A kriogén gazokkal valé fa-
gyasztas kiilondsen célszer(i prémium mindségl, feldol-

Nitrogén vagy szén-dioxid?
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gozott vagy el6regyartott élelmiszereknél, példaul nyers-
hasoknal, huskészitményeknél, gyorsan elkészithet6 éte-
leknél, stitGipari termékeknél, halaknal, kagyléknal, spar-
ganal és eperféléknél. A jégkrémek, tortdk és gylimolcsos
sitemények hidegsokkoldasa kiilon elénydkkel is jar, mivel
segitségével elkeriilhetd a kontlrok és dekoracidk sériilé-
se acsomagolds soran.

A h(téshez és fagyasztashoz a cseppfolyds nitrogénben és szén-dioxidban tarolt ,hidegenergia” hasznalhaté fel. A h(itékozeg
megvalasztasa az alkalmazastél fligg. Mindkét hiitékozeg semleges, nem [épnek reakcidba az élelmiszer anyagaval, kiilénosebb
mellékhatés nélkiil kbzvetleniil rdpermetezhetdk a hlitendd, fagyasztandd termékre. A nitrogén és a szén-dioxid élelmiszeripari
adalékanyagok, hasznalatuk torvényi szabalyozas éltal is engedélyezett az élelmiszergyartasban.

Cseppfolyds szén-dioxid
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A Messer Hungarogaz altal eléallitott nagytisztasagu szén-
dioxid természetes forrasbél szarmazik. Normal feltételek
mellett (0 °C és 1 bar nyomas) ez is semleges, szagtalan, iz-
telen, szintelen, nem éghetd gaz. Légkdri nyomason a CO,
csak szilard (szarazjég), vagy gazhalmazallapotu lehet. A fo-
lyékony CO, csak 5,18 bar feletti nyomason létezik. A folyé-
kony CO, tarolasa koriilbeliil 17 bar nyomason torténik -25
°C-on. Az élelmiszerekre vonatkozé antibakterialis hatas (a

baktériumok szaporodasanak gatlasa) fontos tulajdonsaga
a szén-dioxidnak.

Cseppfolyds nitrogén
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A nitrogén semleges inert gaz, szokasos kornyezeti feltéte-
lek kozott nem 1ép reakcidba mas anyagokkal. Az altalunk
belélegzett levegbnek mintegy 78%-at alkotja. Légkdri nyo-

mason -196 “C-on cseppfolyésodik. ElGallitasa a levegébdl
torténik levegbszétvalasztassal.
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